FINI KURIKUL – 1.TRGOVEC- POZNAVANJE BLAGA

	Programska enota -   POZNAVANJE BLAGA
	Letnik: 1.Č, 1.D
	Število ur: 132

	Zaokroženo vsebinsko področje
in št. ur (teo/pra)
	Operativni cilji
	Vsebine
	Učne strategije
	Minimalni standardi
	Način pridobitve ocen

	1
	Osnove poznavanja blaga 

        16/14
	Osvoji osnovne pojme: potreba, dobrina, proizvod, blago

Utemelji klasifikacijo in standardizacijo blaga

Spozna pomen univerzalnega označevanja proizvodov široke potrošnje po EAN. UCC sistemu

Spozna pomembnejša merila za ocenjevanje kakovosti in opiše postopke za ugotavljanje in preverjanje kakovosti

Spozna listine, ki spremljajo izdelke v prometu

Pozna funkcijo, vrste in značilnosti embalaže

Spozna probleme embalaže v odnosu do okolja in pomen recikliranja

Spozna posamezne blagovne skupine

Razvrsti blagovne skupine po različnih kriterijih

Loči med posameznimi blagovnimi skupinami

Zna razvrstiti blago v blagovno skupino 


	Blago
Uporabna vrednost blaga

Klasifikacija blaga

Standardizacija blaga

EAN.UCC sistem

Kakovost blaga

Listine, ki spremljajo izdelke v prometu

Embalaža

Embalaža in varstvo okolja

Vrste blagovnih skupin

Kriteriji za razvrščanje blaga v blagovne skupine

Lastnosti posamezne blagovne skupine


	Frontalno delo

Individualno delo

Delo v skupinah

Možganska nevihta z diskusijo

Samostojno pridobivanje podatkov
	Dijak ob pomoči učitelja, pomanjkljivo, z več napakami in nestrokovnim izražanjem:
· opiše pojem blaga

· razloži pomen klasifikacije in standardizacije blaga

· razlikuje med posameznimi načini določanja njegove kakovosti

· utemelji uporabnost EAN.UCC sistema

· našteje in prepozna različne listine, ki spremljajo izdelke v prometu

· na primerih razloži vlogo embalaže

· prepozna različne oblike embalaže in vrste embalažnih materialov  

· razloži pojem reciklaža embalaže

· pozna posamezne blagovne skupine

· zna našteti kriterije za razvrščanje v blagovne skupine

· zna razvrstiti blago v ustrezno blagovno skupino


	Pisna ocena

Izdelek oz. storitev

	2
	Poznavanje blagovnih skupin
Živila – I. del:

      22/28
Uvod v živilsko področje

Ogljikohidratna živila

Beljakovinska živila


	Opredeli osnovne pojme: živila, hranilne snovi, aditive, prehranska vlaknina

Razlikuje energijske in neenergijske snovi

Razume, da lahko uživamo le zdravstveno in higiensko neoporečna živila z ustreznimi organoleptičnimi lastnostmi

Seznani se z načini konzerviranja in skladiščenja živil

Spozna vrste žit in zgradbo žitnega zrna, kakovost in skladiščenje

Spozna vrste mlevskih izdelkov

Spozna vrste izdelkov iz moke in zdroba

Spozna vrste vzhajalnih sredstev

Spozna vrste sladil

Spozna hranilno vrednost mleka, predelavo mleka

Spozna vrste mlečnih izdelkov, postopek pridobivanja in skladiščenje

Spozna vrste mesa, sestavine in pridobivanje

Spozna surovine, izdelavo in vrste mesnih izdelkov

Spozna jajca in jajčne izdelke
	Sestava živil
Higiena in kakovost živil
Kvarjenje živil 
Preprečevanje kvarjenja živil
Žita

Mlevski izdelki

Izdelki iz moke in zdroba

Vzhajalna sredstva

Sladila
Mleko

Mlečni izdelki

Meso

Mesni izdelki

Jajca


	Frontalno delo
Individualno delo
Delo v skupinah
Možganska nevihta z diskusijo
Samostojno pridobivanje podatkov
	Dijak ob pomoči učitelja, pomanjkljivo, z več napakami in nestrokovnim izražanjem:
· razlikuje pojme: hranilna snov, živilo, energijska vrednost hrane
· razume, kdaj je živilo higiensko oporečno
· zna razložiti, zakaj moramo in želimo živila shranjevati ali jih konzervirati
· razlikuje žita

· navede splošno uporabo žit

· prepozna vrste mlevskih izdelkov

· razlikuje testenine

· navede vrste kruha in peciva

· našteje vrste vzhajalnih sredstev

· našteje naravna in umet. sladila
· opiše tudi pravilno ravnanje s temi živili

· razlikuje vrste mleka po obstojnosti in vsebnosti maščobe

· razlikuje izdelke iz konzerviranega in fermentiranega mleka ter opiše pravilno ravnanje pri prodaji

· prepozna različne vrste svežega mesa in mesnih izdelkov

· razlikuje vrste jajc in jajčnih izdelkov

· pozna tudi pravilno ravnanje s temi živili
	Pisna ocena

Izdelek oz. storitev




	3
	Poznavanje blagovnih skupin

Živila – II. del:

      14/14

Maščobna živila
Vitaminsko – mineralna živila
Gobe
Dišave in začimbe
Alkaloidna poživila
Pijače


	Spozna najpomembnejše maščobe rastlinskega in živalskega izvora, njihovo pridobivanje in skladiščenje

Spozna hranilno vrednost sadja in vrtnin

Spozna pravilno embaliranje, skladiščenje in ravnanje z vrtninami in sadjem

Spozna izdelke iz sadja in vrtnin

Spozna načine razvrščanja gob in prehrambeno vrednost gob

Spozna pomen dišav in začimb v prehrani ter vrste, njihovo pridobivanje in skladiščenje

Spozna alkaloidna poživila in njihove učinke na organizem

Spozna surovine, proizvodne postopke, vrste in kakovost piva, vina ter destiliranih alkoholnih pijač

Se seznani s surovinami, proizvodnjo in vrstami brezalkoholnih pijač
	Rastlinske maščobe
Živalske maščobe

Vrtnine

Izdelki iz vrtnin

Sadje

Sadni izdelki

Gobe

Naravne dišave in začimbe

Industrijski začimbni 

Izdelki

Sol in kis

Čaj

Kava

Kakav

Tobak

Pivo

Vino

Žgane pijače

Brezalkoholne pijače
	Frontalno delo
Individualno delo
Delo v skupinah
Možganska nevihta z diskusijo
Samostojno pridobivanje podatkov
	Dijak ob pomoči učitelja, pomanjkljivo, z več napakami in nestrokovnim izražanjem:

· razlikuje različna maščobna živila ter opiše pravilno ravnanje z njimi
· prepozna vrste svežega ter konzerv. sadja in vrtnin ter opiše pravilno ravnanje z njimi
· prepozna različne dišave in začimbe ter razloži njihov pomen, uporabo

· prepozna alkaloidna poživila ter navede njihove učinke na človeški organizem
· razlikuje alkoholne in brezalkoholne pijače

· utemelji toksičnost uživanja alkoholnih pijač

· opiše pravilno rokovanje s temi živili
	Pisna ocena

Izdelek oz. storitev



	4
	Poznavanje blagovnih skupin

Kemično blago:
       14/10

Agrokemični proizvodi

Pralna in čistilna sredstva

Kozmetična sredstva

Premazna sredstva

	Spozna vrste, lastnosti, uporabo in način skladiščenja agrokemičnih proizvodov

Navede druge možnosti zatiranja parazitov

Spozna sestavo, proizvodnjo, lastnosti in uporabo mil, detergentov ter ostalih čistilnih sredstev

Opiše vpliv detergentov na okolje

Ve, da je primarni namen kozmetike skrb za osebno higieno in zdravje

Našteje in opiše surovine za kozmetična sredstva

Spozna vrste in uporabo kozmetičnih sredstev

Spozna premazna sredstva, njihovo sestavo in uporabo


	Gnojila
Kemična sredstva za varstvo rastlin

Mila

Sintetična pralna sredstva

Čistilna sredstva v gospodinjstvu

Kozmetična sredstva

Premazna sredstva
	Frontalno delo
Individualno delo
Delo v skupinah
Možganska nevihta z diskusijo
Samostojno pridobivanje podatkov
	Dijak ob pomoči učitelja, pomanjkljivo, z več napakami in nestrokovnim izražanjem:

· navede pomen gnojil in vrste gnojil za rastlinsko pridelavo

· našteje nekaj organskih in mineralnih gnojil

· pojasni pomen kemičnih sredstev za varstvo rastlin

· našteje nekaj kemičnih sredstev
· opiše slike za varno delo s kemičnimi sredstvi in prepozna oznake na embalaži, kot jih zahteva pravilnik

· prepozna, kaj je pranje

· razloži, kaj so mila in našteje surovine za mila

· našteje vrste mil po uporabi

· pove prednosti uporabe sintetičnih pralnih sredstev pred mili

· našteje nekaj detergentov po namenu uporabe

· pove, zakaj so detergenti lahko ekološko neprimerni

· našteje nekaj čistilnih sredstev v gospodinjstvu
· pove pomen kozmetike za človeka
· našteje sredstva

· za higieno in nego telesa in obraza

· našteje sredstva za nego las, za odstranjevanje dlak, za britje, za nego rok in nohtov

· navede pomen higiene ustne votline

· pove pomen dekorativne kozmetike in našteje ta sredstva

· našteje vrste dišav v kozmetiki

· našteje vrste, namen uporabe in glavne sestavine premaznih sredstev


	Ustna ocena

Izdelek oz. storitev




